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秋子梨品质评价技术规范

1　 范围

本标准规定了秋子梨外观品质指标评价规范、内在品质指标评价规范、理化指标评价规范、后熟期评价规范。

本标准适用于秋子梨品质指标的评价。

2　 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

NY/T 2637-2014 水果与蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

GB/T 12456-2008 食品中总酸的测定

NY/T 2742-2015 水果及制品可溶性糖的测定 3,5-二硝基水杨酸比色法

3　 秋子梨外观品质指标评价规范

3.1　 果实大小评价

在果实成熟期，随机抽取10个果实，称量果实重量，计算平均单果重，根据表1评价果实大小。

表1 秋子梨果实大小评价标准

	序号
	平均单果重（g）
	评级

	1
	<50
	小

	2
	50~120.0
	中

	3
	≥120.0
	大


3.2　 果实形状评价

成熟期果实从中间纵切，根据图1，按最大相似原则确定果实形状。
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3.3　 果皮底色

在果实成熟期观测，按最大相似原则确定果实底色，划分为：黄色、 绿黄色、 黄绿色、绿色。
3.4　 果面盖色

在果实成熟期观测，果面盖色范围包括无着色、部分着色和全面着色；着色果实果面特征包括条红、片红；按最大相似原则确定果面颜色，划分为：淡红色、橘红色、粉红色、鲜红色。

3.5　 果锈数量

在果实成熟期观测，果锈在果实表面的位置包括胴部、萼端、梗端、全果；随机抽取10个果实，观测果实表面果锈相对面积，计算相对面积平均值，根据表2评价果锈数量多少。

表2 秋子梨果锈数量评价标准

	序号
	果锈面积与果实面积比值
	评级

	1
	＜1/16
	无或极少

	2
	1/16~1/8
	少

	3
	1/8~1/4
	中

	4
	≥1/4
	多


3.6　 果点明显程度

在果实成熟期，观测果实表面果点明显程度，根据表3进行评价。

表3 秋子梨果点明显程度评价标准及参照品种
	序号
	果点性状描述
	评级
	品种

	1
	果点大而凸出，较密
	明显
	安梨

	2
	果点中等大，密度中等
	中等
	南果梨

	3
	果点较小或无，密度小，不突出
	不明显
	京白梨


3.7　 果梗长度

在果实成熟期，随机抽取10个果实，测量果梗的长度，计算平均值，根据表4评价果梗长度。

表4 秋子梨果梗长度评价标准
	序号
	平均果梗长度（cm）
	评级

	1
	<2.5
	短

	2
	2.5~4.0
	中等

	3
	≥4.0
	长


3.8　 萼片状态

在果实成熟期，观测萼片存在的状态，根据表5描述进行评价。

表5 秋子梨萼片状态评价标准
	序号
	萼片状态描述
	评级

	1
	无萼片
	脱落

	2
	萼片部分存在
	残存

	3
	萼片完整存在
	宿存


3.9　 棱沟

在果实成熟期，观察果面是否有棱沟，划分为有棱沟、无棱沟。

4　 秋子梨内在品质指标评价规范

4.1　 果心大小

在果实成熟期，随机选择10个果实，沿果实最大横径处切开，测量并计算果心横径与果实横径的比值，计算平均值，根据表6评价果心大小。
表6 秋子梨果心大小评价标准
	序号
	果心横径与果实横径的比值
	评级

	1
	<1/3
	小

	2
	1/3~1/2
	中

	3
	≥1/2
	大


4.2　 果肉颜色

在果实成熟期，将果实切开，立即进行观测，按最大相似原则确定果肉颜色，划分为：白色、乳白色、绿白色、淡黄色、黄色。

4.3　 果肉质地

果实达到食用成熟度时，品尝鉴定，按最大相似原则确定其质地类型，评价标准及参照品种见表7。

表7 秋子梨质地评价标准及参照品种
	序号
	果肉质地描述
	品种

	1
	软溶
	南果

	2
	软
	满园香

	3
	脆
	甜秋子


4.4　 果肉粗细

果实达到食用成熟度时，品尝鉴定，按最大相似原则确定果肉粗细，评价标准及参照品种见表8。

表8 秋子梨果肉粗细评价标准及参照品种
	序号
	果肉粗细
	品种

	1
	粗
	八里香

	2
	中
	花盖

	3
	细
	南果


4.5　 汁液多少

果实达到食用成熟度时，切取赤道部果肉，品尝鉴定，按最大相似原则确定液体多少，评价标准及参照品种见表9。
表9 秋子梨汁液多少评价标准及参照品种
	序号
	汁液多少
	品种

	1
	少
	木梨

	2
	中
	八里香

	3
	多
	南果梨


4.6　 风味

果实达到食用成熟度时，切取赤道部果肉，品尝鉴定，按最大相似原则确定风味，评价标准及参照品种见表10。
表10 秋子梨风味评价标准及参照品种
	序号
	风味
	品种

	1
	甜
	京白梨

	2
	酸甜
	热秋子

	3
	甜酸
	南果

	4
	酸
	安梨


4.7　 香气

果实达到食用成熟度时，切取赤道部果肉，经鼻嗅或品尝鉴定，按最大相似原则确定挥发性芳香气味的浓淡，评价标准及参照品种见表11。
表11 秋子梨香气评价标准及参照品种
	序号
	香气
	品种

	1
	微香
	安梨

	2
	香
	小香水

	3
	浓香
	南果


4.8　 涩味

果实达到食用成熟度时，切取赤道部果肉，品尝鉴定，依据口感划分为：无、有。

5　 秋子梨理化品质指标评价

5.1　 果肉硬度

果实达到食用成熟度时，随机选择10个果实，果实赤道部位去皮后，硬度计测量，计算平均值，根据表12评价果肉硬度高低。
表12 秋子梨果肉硬度评价标准
	序号
	去皮果肉硬度(kg/cm2)
	评级

	1
	<2.5
	低

	2
	2.5~5.0
	中

	3
	≥5.0
	高


5.2　 可溶性固形物

果实达到食用成熟度时，随机选择10个果实，四分法取果肉样品，按照NY/T 2637-2014测定可溶性固形物含量，根据表13评价可溶性固形物含量高低。

表13 秋子梨可溶性固形物评价标准
	序号
	可溶性固形物含量(%)
	评级

	1
	<13.0
	低

	2
	13.0~15.0
	中

	3
	≥15.0
	高


5.3　 可滴定酸

果实达到食用成熟度时，随机选择10个果实，四分法取果肉样品，按照GB/T 12456-2008测定可滴定酸含量，根据表14评价可滴定酸含量高低。

表14 秋子梨可滴定酸评价标准
	序号
	可滴定酸含量(%)
	评级

	1
	<0.4
	低

	2
	0.4~1.0
	中

	3
	≥1.0
	高


5.4　 可溶性糖含量

果实达到食用成熟度时，随机选择10个果实，四分法取果肉样品，按照NY/T 2742-2015测定可溶性糖含量，根据表15评价可溶性糖含量高低。

表15 秋子梨可溶性糖评价标准
	序号
	可溶性糖含量(%)
	评级

	1
	<8.0
	低

	2
	8.0~10.0
	中

	3
	≥10.0
	高


6　 后熟期长短

     秋子梨品种可分为需要后熟、不需要后熟两种类型。需要后熟品种果实放置室温条件下，完成后熟过程达到最佳食用成熟度所需要的日数称为后熟期，根据表16评价后熟期长短。
表16 秋子梨后熟期长短评价标准
	序号
	后熟所需日数（d）
	评级

	1
	<6
	短

	2
	6~12
	中

	3
	≥12
	长
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